Gattinara/Alto Piamonte

GATT NARA

CO nte r n CONTERNO
Nervi

Gattinara Uva procedente de Valferana, Mol- Valferana Valferana, uno de los Grand Cru Molsino Molsino, uno de los Grand Cru de

000 sino, Casacce y Garavoglie. Diver- 2019 de Gattinara. Exposicidon O entre 2019 Gattinara. Exposicion E a 400 me-

_ sas exposiciones entre 290 y 410 Nebbiolo 300 y 350 metros de altitud. Sue- . tros de altitud. Suelo de origen vol-

Nebbiolo metros de altitud cerca del Rio lo de origen volcénico con abun- Nebbiolo canico con abundancia de arcilla
Sesia. Suelo de origen volcénico 14% Vol dancia de arcilla roja rica en mi- — roja rica en minerales.

14% Vol rico en arcilla roja y minerales. Il v Vendimia manual. Fermentacion en
Vendimia manual. Fermentacion Vendimia manual. Fermentacion depdsitos de hormigdn. 48 meses
en depdsitos de hormigdn. 30 me- en depdsitos de hormigén. 48 de crianza en fudres. 6 meses de

meses de crianza en fudres. 6 afinamiento en depdsito y 6 mas en
meses de afinamiento en depdsi- botella.

Cuvee Jeffer- Vino espumoso elaborado
con el Metodo Classico. Cero

2019 dosage. 50 meses de crianza.

Nebbiolo
13.5% Vol

minimal

IMPORTACION - DISTRIBUCION




